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Resultados da aprendizagem e competéncias

No fim da unidade curricular o aluno deve ser capaz de:

. Entender a evolugéo do conceito de qualidade e do conceito de qualidade alimentar; Conhecer os principios da gestdo da qualidade;

. Conhecer os procedimentos e entidades envolvidas para implementagdo de sistemas de gestao da qualdiade a nivel nacional e internacional;
. Distinguir acreditacéo de certificagao:

Conhecer as metodologias de implementagdo de um sistema de gestéo de qualidade;

Implementar Sistemas de Gestao da Qualidade e da Seguranga Alimentar;

. Conhecer a inter-relagéo entre os principais referenciais normativos para a qualidade e certificagéo alimentar;

. Compreender e aplicar a legislacéo alimentar europeia e nacional relacionada com o controlo e seguranca alimentar.

. Conhecer os Sistemas de Certificagdo de Produtos Alimentares.
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Pré-requisitos

Né&o aplicavel

Conteldo da unidade curricular

Conceito de Qualidade e sua evolucao. Principios da gestédo da qualidade. Referenciais Normativos. Metodologias de implementacao de um sistema de gestéo de
qualidade. Legislacdo nacional e europeia no controlo e seguranca alimentar. Sistemas de Gestédo da Seguranga Alimentar. Sistemas de Certificacdo de Produtos
Alimentares. Indica¢des geogréficas e regimes de qualidade da UE.

Conteudo da unidade curricular (verséo detalhada)

1. Conceitos Basicos da Gestédo Qualidade:
- Evolugdo do conceito de qualidade;
- Evolugao da gestéo da qualidade;
- Principios da Gestéo da Qualidade;
- O custo da qualidade;
- Eliminar a ndo qualidade.
2. O Sistema Portugués da Qualidade:
- Conceitos de Certificagao e Acreditagao;
- Subsistemas do SPQ: Qualificacédo, Metrologia, Normalizagao.
3. Metodologias de implementacdo de um sistema de gestéo de qualidade (NP EN 1SO 9001: 2015).
- As diferentes normas da série ISO 9000.
- Principios da qualidade, vocabulario, requisitos, organizagéo da norma e processo de implementagéo.
4. Seguranca Alimentar:
- Estratégia global para Seguranga Alimentar 2022 - 2030 (OMS). Discuss&o crises alimentares na UE.
- Codex alimentraius e politica de Seguranca Alimentar na UE: Livro Verde; e Livro Branco
- Legislacédo Alimentar - Regulamento 178/2002; R 852/2004; R853/2004; R 625/2017.
- Rastreabilidade dos produtos
- Seguranca Quimica: contaminantes; aditivos; aromas; residuos medicamentos; materiais contato com GA
- Seguranca biolégica
- Rotulagem e alegag6es nutricionais e de saude
- Suplementos alimentares; Alimentos para grupos especificos
- Aguas minerais naturais; Organismos Geneticamente Modificados (OGM)
- Alimentacéo animal; Feed Ban
5. Gestéo da Seguranca Alimentar:
- Principais referenciais de certificagdo alimentar e sua comparagao
- Global Food Safety Initiative (GFSI)
- Norma International Featured Standards Food (IFS Food, verséo 6);
- NP EN ISO 22000: 2018
- Outros referenciais: FSSC 22000; DS 3027E; ERS 3002; MSC; Global G. A. P...
6. Sistema de Certificacdo de Produtos alimentares:
- Indicagdes geogréaficas e regimes de qualidade da UE: DOP; IGP; ETG; outros...
- Agricultura e producao bioldgica.
- Produgéo integrada.
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. Codex Alimentarius: GENERAL PRINCIPLES OF FOOD HYGIENE CXC 1-1969 Adopted in 1969. Amended in 1999. Revised in 2022

Fernandes, E. , Silva, M. F. , Ramalhosa, E. (2012). Sistemas de Gestao da Seguranca Alimentar. 1° Edi¢do. Editora Silabo: Lisboa.

. NORMAS ISO (9000; 9001; 22000);

2024 Annual Report Alert and Cooperation Network. European Union, May 2025

. Legislagdo alimentar: Reg. n. 178/2002; Reg. n. 852/2004; Reg. n. 853/2004; Reg. n. 2017/625; Reg. n. 1935/2004; Reg. n. 2283/2015; Reg. n. 2073/2005; Reg.
n. 2023/915; Reg. n. 1169/2011. . .

aRWNE

Métodos de ensino e de aprendizagem

Aulas tedrico-praticas com recurso ao método expositivo; Aulas de orientacao tutéria com recurso ao método activo e interactivo para a realizagédo de exercicios
praticos e desenvolvimento; Trabalho de campo para aplicacéo dos contetdos teéricos e documentos desenvolvidos nas aulas de orientacéo tutoria.
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Alternativas de avaliagcéo

1. Alternativa 1 - (Ordinario, Trabalhador) (Final)
- Exame Final Escrito - 60% (Nota Minima aplicavel nos termos do Regulamento Pedagégico da ESSa-IPB(8, 5 valores))
- Relatério e Guides - 40%

2. Alternativa 2 - (Ordinério, Trabalhador) (Recurso, Especial)
- Exame Final Escrito - 100%
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