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Resultados da aprendizagem e competéncias

No fim da unidade curricular o aluno deve ser capaz de:

. Conhecer a evolucéo do conceito de qualidade e do conceito de qualidade alimentar;

Compreender o conjunto de normas que estabelecem os requisitos necessarios para garantir a qualidade;

. Distinguir acreditagao de certificagdo: Procedimentos e entidades envolvidas para implementacéo a nivel nacional e internacional;
Conhecer quais 0s mecanismos necessarios para a implementagdo de um sistema da qualidade;

. Implementar Sistemas de Gestéo da Qualidade e da Seguranca Alimentar;

Conhecer a inter-relagao entre os principais referenciais normativos para a qualidade e certificagdo alimentar;

. Conhecer as ferramentas estatisticas do Controlo da Qualidade;

. Compreender a legislagdo europeia e nacional relacionada com o controlo e seguranga alimentar.
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Pré-requisitos

Né&o aplicavel

Contetdo da unidade curricular
Conceito de Qualidade e sua evolugdo. Referenciais Normativos. Implementagdo de um Sistema de Gestdo da qualidade. Ferramentas da qualidade. Legislacao

nacional e europeia no controlo e seguranca Alimentar. Introducéo ao problema da autenticidade de alimentos. Metodologias analiticas aplicadas ao Controlo de
Qualidade de géneros alimenticios.

Conteudo da unidade curricular (verséo detalhada)

1. Evolugao do conceito de qualidade: inspecéo, controlo, garantia e gestdo da qualidade total.
2. Certificagdo e Acreditagdo: conceitos.
3. Implementacéo de um Sistema de Gestao da Qualidade (NP EN 1SO 9001: 2015).

- As diferentes normas da série 1SO 9000.

- Principios da qualidade, vocabulario, requisitos da norma e processo de implementacéo.
4. O Sistema Portugués da Qualidade (Subsistemas: Qualificagdo, Metrologia, Normalizacéo)
5. Os custos da qualidade.
6. Seguranca Alimentar: Legislagdo Europeia

- Politica de Seguranga Alimentar na Comunidade Europeia: O Livro Branco.

- Regulamento 178/2002: Objectivos, ambito de aplicacédo e principios.

- Outros Regulamentos e Legislagdo Nacional.

- Novos Alimentos e OGMs.

- Discusséo sobre as recentes crises alimentares na Europa.

- Seguranga Nutricional: Suplementos, Fotificacdo e Alegagdes Nutricionais.

- Seguranga Quimica e Microbiol6gica. Novos parametros.

- Rotulagem.

- Nutricdo animal.

- Rastreabilidade dos Produtos.
7. Gestéo da Seguranga Alimentar:

- Principais referenciais de certificagdo da seguranga alimentar e sua comparacéo:

- Codex Alimentarius

- 1SO 22000

- DS 3027E

- ERS 3002

- Outros referenciais: BRC Food, BRC/IOP, IFS, FSSC 22000, MSC, GlobalGap.
8. Sistemas de Certificagdo de Produtos Alimentares

- Denominagao de Origem Protegida (DOP).

- Indicagdo Geografica Protegida (IGP).

- Especialidade Tradicional Garantida (ETG).

- Agricultura Bioldgica.

- Producgao integrada.

- Processo de Certificagdo e Organismos certificadores em Portugal.

- Caracteristicas da qualidade dos produtos avaliados nestes processos

Bibliografia recomendada

Pires, A., R. (2007). Qualidade: Sistemas de Gestdo da Qualidade. 32 Edi¢do. Editora Silabo Ltd: Lisboa, .

Teixeira, A. , Anténio, N. S. (2007). Gestédo da qualidade: de Deming ao modelo de exceléncia da EFQM. 12 Edicéo. Editora Silabo: Lisboa.
Fernandes, E. , Silva, M. F. , Ramalhosa, E. (2012). Sistemas de Gestao da Seguranca Alimentar. 1° Edi¢do. Editora Silabo: Lisboa.

NORMAS ISO para a Seguranga Alimentar (9001; 22000; 14000; 18000), Codex alimentarius (norma de Higiene dos alimentos e normas especificas),
European Commission (2018). The Rapid Alert System for Food and Feed (RASFF) - Annual Report 2018.
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Métodos de ensino e de aprendizagem
Aulas tedrico-praticas com recurso ao método expositivo; Aulas de orientagdo tutdria com recurso ao método activo e interactivo para a realizagdo de exercicios

préaticos e desenvolvimento, apresentacdo e discussao de trabalhos de grupo; Trabalho de campo para aplicacdo dos contetdos tedricos e documentos
desenvolvidos nas aulas de orientagdo tutéria.
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Alternativas de avaliagdo

1. Alternativa 1 - (Ordinario, Trabalhador) (Final)

- Exame Final Escrito - 60% (Nota Minima aplicavel nos termos do Regulamento Pedagégico da ESSa-IPB(8, 5 valores))

- Relatorio e Guides - 40%
2. Alternativa 2 - (Ordinério, Trabalhador) (Recurso, Especial)
- Exame Final Escrito - 100%
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