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STITUTO POLITECNICO

DE BRAGANCA

Unidade Curricular Inovacéo de Produtos e Processos Area Cientifica Tecnologias Agro-Ambientais e Alimentares

Mestrado em Inovacéo de Produtos e Processos - Tecnologias Agro-Ambientais e Escola Escola Superior de Tecnologia e de Gestéo de Braganga
Alimentares

Ano Letivo 2022/2023 Ano Curricular 1 Nivel 21 Créditos ECTS 10.0

Tipo Semestral Semestre 2 Cédigo 5057-683-1202-00-22

Horas totais de trabalho 270 Horas de Contacto T - TP - PL - TC - S - E - oT - O 75

T - Ensino Tedrico; TP - Tedrico Préatico; PL - Pratico e Laboratorial; TC - Trabalho de Campo; S - Seminario; E - Estagio; OT - Orientacéo Tutérica; O - Outra

Nome(s) do(s) docente(s) Ana Isabel Pinheiro Nunes Pereira, José Luis Sousa de Magalhaes Lima, Maria Filomena Filipe Barreiro, Elsa Cristina Dantas
Ramalhosa, Vera Alexandra Ferro Lebres

Resultados da aprendizagem e competéncias

No fim da unidade curricular o aluno deve ser capaz de:

1. Aplicar metodologias para o desenvolvimento de processos e produtos inovadores.

2. Identificar e avaliar tecnologias existentes no mercado.

3. Conhecer procedimentos e regulamentacao para a certificagdo de novos processos e produtos.
4. Saber trabalhar em ambientes de co-inovagao e contextos multidisciplinares e multiculturais.

5. Reconhecer nichos de oportunidade em mercados competitivos e emergentes.

6. Dominar metodologias de investigacéo, analise e tratamento de dados.

Pré-requisitos

Nao aplicavel

Contetdo da unidade curricular

Ferramentas de apoio a inovagdo. Inovagéo nas empresas de base tecnolégica ao nivel ambiental e alimentar. Metodologias de investigacéo, analise e tratamento
de dados

Conteldo da unidade curricular (versédo detalhada)

1. Ferramentas de apoio & inovagéo
- Classificacéo e tipologias de inovacéo (produto, processo, organizacional e marketing)
- Conceito de empresa inovadora.
- Economia circular; Sustentabilidade; Andlise de ciclo de vida; Inovacéo por analogia.
Inovagdo nas empresas de base tecnoldgica ao nivel ambiental e alimentar
- Estratégias para a colocagdo no mercado de processos/produtos/servigos inovadores
- Conhecer agendas e estratégias de 1&D orientadas para o desenvolvimento de novos processos/produtos
- Aplicar ferramentas para a concecgéo e execucéo de projetos usando critérios e cronograma definidos
- Certificacdo de produtos alimentares
. Metodologias de investigacdo, andlise e tratamento de dados
- Critérios para uma investigacao orientada para o mercado
- Desenhar e planear projetos de investigacao
- Conceitos sobre técnicas de andlise e tratamento de dados
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Bibliografia recomendada
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Van Wulfen, G. (2011). Creating Innovative Products and Services: The FORTH Innovation Method (1st Ed). Gower Publishing.
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Trott, P., Innovation Management and New Product Development (6th edition), Pearson Education Limited, 2016.
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Métodos de ensino e de aprendizagem

Trabalhos cooperativos entre os estudantes, com pesquisas orientadas sobre os temas em estudo. Adogao de estratégias de “aprendizagem com base na pratica”,
nomeadamente realizacdo de analises de propriedade intelectual, de mercado e de estratégias de I&D para a implementacéo de novos produtos e processos. Seréo
promovidas visitas aos centros de investigacédo do IPB.

Alternativas de avaliagdo

- Avaliacédo continua - (Ordinério, Trabalhador) (Final, Recurso, Especial)
- Trabalhos Praticos - 30% (Trabalhos praticos no ambito dos contetidos da unidade curricular.)
- Projetos - 30% (Elaboragéo e submisséo de propostas de projetos.)
- Temas de Desenvolvimento - 40% (Sess6es de trabalho, em equipa, com discussdo de temas sobre o desenvolvimento e gestdo da empresa.)

Lingua em que € ministrada

1. Portugués
2. Inglés
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