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STITUTO POLITECNICO

DE BRAGANCA
Unidade Curricular Tratamento de Efluentes e Residuos Area Cientifica Protegdo Ambiental
Licenciatura em Enologia Escola Escola Superior Agréria de Braganca
Ano Letivo 2023/2024 Ano Curricular 3 Nivel 1-3 Créditos ECTS 6.0
Tipo Semestral Semestre 2 Cadigo 9998-705-3204-00-23
Horas totais de trabalho 162 Horas de Contacto T 30 P - PL 20 TC 5 S 5 E - oT 4 0 -

T - Ensino Tedrico; TP - Tedrico Pratico; PL - Pratico e Laboratorial; TC - Trabalho de Campo; S - Seminério; E - Estagio; OT - Orientagdo Tutérica; O - Outra

Nome(s) do(s) docente(s) Amilcar Antonio Teiga Teixeira, Maria Sameiro Ferreira Patricio

Resultados da aprendizagem e competéncias

No fim da unidade curricular o aluno deve ser capaz de:

1. Conhecer e programar 0s processos unitarios fisicos, quimicos e biolégicos aplicados ao tratamento e valorizagdo de residuos e efluentes
2. Compreender os fundamentos da gestao de residuos e efluentes resultantes da Industria Alimentar;

3. . Conhecer os principais documentos legislativos e normas relacionados com residuos e efluentes.

Pré-requisitos

Antes da unidade curricular o aluno deve ser capaz de: )
Conhecimentos basicos nos dominios da fisica, quimica, biologia e calculo

Conteldo da unidade curricular

1. Efluentes residuos no setor alimentar. 2. Métodos de tratamento de efluentes liquidos. 3. Emissdes e efluentes gasosos. 4. Residuos. 5. Subprodutos alimentares.
6. Legislacéo aplicavel e considerages econémicas da gestéo de efluentes e residuos. 7. Aplicagdo dos conhecimentos a estudos de caso.

Contetdo da unidade curricular (verséo detalhada)

1. Efluentes e residuos no setor alimentar.
- Caracterizagédo
- Legislacédo fundamental.
- Processos fisicoquimicos e biolégicos aplicados no tratamento de efluentes e residuos
Métodos de tratamento de efluentes liquidos.
- Tratamento preliminar e primério, secundério e terciario.
- Tratamento e destino final de lamas
3. Emissdes e efluentes gasosos
- caracterizagéo
- métodos de tratamento
. Residuos.
- Caracterizacéo de residuos.
- Recolha e transporte de residuos.
- Tratamento, reciclagem, valorizagéo e eliminagdo de residuos.
Subprodutos alimentares.
Legislacéo e aspetos econémicos da gestdo de efluentes e residuos.
Analise de estudos de caso.
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Métodos de ensino e de aprendizagem

As aulas tedricas (T) sdo de caracter expositivo com recurso a equipamento audiovisual. As aulas praticas (P) consistem no desenvolvimento de trabalhos de equipa
com base em exercicios apresentados pelo docente. Nas horas néo presenciais os alunos desenvolvem actividades de pesquisa e de estudo dos assuntos
abordados na unidade curricular e preparam relatérios dos trabalhos desenvolvidos.

Alternativas de avaliagédo

1. Alternativa 1 - (Ordinario) (Final, Recurso, Especial)

- Exame Final Escrito - 70%

- Trabalhos Praticos - 30% (2 (dois) trabalhos praticos em grupo: um sobre Residuos e outro sobre Tratamento de Efluentes.)
2. Alternativa 2 - (Trabalhador) (Final, Recurso, Especial)

- Exame Final Escrito - 70%

- Trabalhos Praticos - 30% (2 (dois) trabalhos praticos individuais ou exame pratico)

Lingua em que é ministrada

Portugués, com apoio em inglés para alunos estrangeiros
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