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DE BRAGANCA
Unidade Curricular Préticas na Vinha Area Cientifica Producéo Agricola e Animal
Licenciatura em Enologia Escola Escola Superior Agréria de Braganca
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T - Ensino Tedrico; TP - Tedrico Pratico; PL - Pratico e Laboratorial; TC - Trabalho de Campo; S - Seminério; E - Estagio; OT - Orientagdo Tutérica; O - Outra

Nome(s) do(s) docente(s) Antonio Castro Ribeiro

Resultados da aprendizagem e competéncias

No fim da unidade curricular o aluno deve ser capaz de:

1. Conhecer o ciclo vegetativo e reprodutor da videira através da observagéo e registo sistematico dos estados fenolégicos de diferentes castas.

2. Planear e executar as operagdes culturais da vinha durante o seu ciclo anual.

3. Realizar as seguintes praticas culturais: poda, enxertias, intervencdes em verde e gestédo da candpia, gestéo do solo, fertilizagdo, tratamentos fitossanitarios.

4. Utilizar as competéncias obtidas nas unidades curriculares de mecanizagdo e equipamento, viticultura geral, viticultura e ecologia viticola e protegéo sanitaria da
vinha e aplica-las na pratica.

5. Elaborar um relatério técnico sobre as melhores praticas a implementar na vinha, com uma apreciagéo critica e apresentacéo de sugestées.

Pré-requisitos

Antes da unidade curricular o aluno deve ser capaz de:
Conhecimentos de viticultura e mecanizagéo

Contetdo da unidade curricular

Acompanhamento e execucdo de praticas na vinha: Preparacéo do terreno e plantagdo da vinha; Monitorizacdo e registo da fenologia da videira; Poda; Gestéo do
solo; Controlo de pragas e doencas; Intervengfes em verde e gestdo da vegetacdo; Gestéo da fertilizagdo da vinha; Avaliagdo do estado hidrico do solo e da videira,
gestdo da rega e manutengdo do sistema de rega. Outras praticas relacionadas com as alteragBes climaticas. Metodologias para a elaboracao de um relatério
técnico.

Conteudo da unidade curricular (verséo detalhada)

1. Acompanhamento e execugdo das seguintes praticas culturais na vinha:
- Preparacao do terreno e plantacéo da vinha: realizar tarefas no ambito da instalagédo de uma vinha.
- Monitorizagéo e registo dos estados fenologicos da videira: registar a fenologia de varias castas.
- Multiplicagdo e propagacéo da videira, enxertia: realizar atividades relacionadas com a enxertia.
- Realizagdo da poda em diferentes sistemas.
- Gestéo do solo: aplicagéo de herbicidas, cobertos vegetais, mobilizacdes.
- Intervencbes em verde e gestao da vegetacao.
- Gestédo da fertilizagdo da vinha: colheita de amostras; aplicagdo de adubos ao solo e foliares.
- Avaliacéo do estado hidrico do solo e da videira, gestdo da rega e manutencao do sistema de rega.
- Outras praticas relacionadas com as alteracdes climaticas: aplicagéo de protetores foliares
2. Metodologias para a elaboragéo de um relatério técnico.
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Métodos de ensino e de aprendizagem

Trabalho de campo: ao longo do semestre os alunos desempenham as atividades, na vinha da ESA e em vinhas de produtores, sob superviséo e ensino de como
executar as praticas culturais. A orientacéo tutorial € feita aos alunos ao longo do semestre.

Alternativas de avaliagdo
1. Avaliagdo continua - (Ordinario, Trabalhador) (Final)
- Relatorio e Guides - 60% (Relatdrio técnico sobre as praticas realizadas e observacdes registadas nas vinhas.)
- Discusséo de Trabalhos - 40% (Componente da avaliagdo em exame final)
2. Exame Final - (Ordinéario, Trabalhador) (Final, Recurso, Especial)
- Exame Final Escrito - 100%

Lingua em que é ministrada

Portugués, com apoio em inglés para alunos estrangeiros
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