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Resultados da aprendizagem e competéncias

No fim da unidade curricular o aluno deve ser capaz de:

1. Compreender conceitos fundamentais de engenharia; balancos de massa e energia; transferéncia de calor e de fluidos

2. Conhecer os procedimentos legais necessarios para o licenciamento da atividade e construgdo da adega e demais instalacdes

3. Interpretar as pecas desenhadas e as pegas escritas de um projeto de uma adega e outras instalagdes vinicolas

4. Identificar e reconhecer as exigéncias funcionais e de organizacéo (do "layout) da adega e instalagGes vinicolas

5. Identificar e conhecer as caracteristicas e fungdes das maquinas e equipamentos que podem ser usados na adega e demais instalacdes

6. Identificar e conhecer as exigéncias e fatores a considerar no dimensionamento, construgéo e manutencéo da adega e instalacdes vinicolas

Pré-requisitos

Antes da unidade curricular o aluno deve ser capaz de:
Conhecimentos bésicos de Fisica e Engenharia

Contetdo da unidade curricular

Fundamentos de engenharia. Construcdo e implantagdo da adega e outras instalacdes. Planeamento e “layout” das adegas e instala¢cdes. Maquinas e
equipamentos. Constru¢do e manutengdo da adega e das instalagdes. Climatizacdo e controlo dos fatores ambientais. Trabalhos praticos de planeamento e
dimensionamento de instalagGes e equipamentos.

Conteudo da unidade curricular (verséo detalhada)

1. Introdugéo
- Funcionamento da unidade curricular de Engenharia Enolégica. Bibliografia. Avaliagdo
- Ambito e objetivos da unidade curricular de Engenharia Enoldgica
2. Fundamentos de engenharia
- Balancos de massa e energia
- Transferéncia de calor e de fluidos
- Projeto e pegas do projeto
3. Construgéo e implantacéo da adega e outras instalacdes
- A legislagéo e os procedimentos para o licenciamento de adegas e outras instalagées
- As pecas do projeto necessarias ao pedido de licenciamento
- A localizagéo e as condig6es do local para a implantacédo da adega
4. Planeamento e “layout” das adegas e instalacdes
- As fases do projeto e o planeamento da adega
- Diagramas de fluxo
- Processos de laboragéo. Linhas de laboragéo
- Distribuicdo em planta (layout) da adega. Seccdes da adega
- Aspetos a considerar no dimensionamento e construgdo da adega
5. Maquinas e equipamentos
- Maquinas e equipamentos de vindima, recolha e transporte
- Maquinas e equipamentos de recec¢éo e controlo de quantidade e qualidade
- Maquinas e equipamentos de processamento
- Material e equipamento de vinificagéo
- Material e equipamento para armazenamento
- Material e equipamento de preparagdo para expedi¢édo
- Outros equipamentos e sistemas (redes de frio, transporte/movimentacéo)
6. Construcéo e manutencdo da adega e das instalacdes
- Colocagéo e implantagéo de maquinas
- Redes de agua e energia
- Acessos e arranjo de exteriores
- Manutencéo dos edificios e dos equipamentos
7. Climatizacéo e controlo dos factores ambientais
- Factores ambientais
- Importancia do controlo dos factores ambientais
- Comportamento térmico dos materiais e dos edificios
- Alimportancia da orientagéo dos edificios / adega
- Ventilagdo
- Aguecimento
- Arrefecimento e refrigeracéo
- lluminacéo
8. Trabalhos praticos de planeamento e dimensionamento de instalagdes e equipamentos
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Bologna.
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Métodos de ensino e de aprendizagem

Aulas tedrico-praticas, com exposi¢édo dos aspetos tedricos dos contetidos programaticos da unidade curricular e execugdo de trabalhos praticos. Trabalhos praticos
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de célculo dos espacos e equipamentos necessarios no funcionamento da adega. Pesquisa de informagéo técnica necesséria para a escolha dos equipamentos,

para a concegédo e organizacado das instalagdes.

Alternativas de avaliagcéo

1. Alternativa 1: Avaliagéo Continua - (Ordinario, Trabalhador) (Final)
- Trabalhos Préaticos - 40%
- Exame Final Escrito - 60%

2. Alternativa 2: Avaliagéo Final - (Ordinario, Trabalhador) (Final, Recurso, Especial)
- Exame Final Escrito - 100% (Inclui avaliagdo da Componente Pratica)

Lingua em que é ministrada

Portugués, com apoio em inglés para alunos estrangeiros
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