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Ano Letivo 2023/2024 Ano Curricular
Tipo Semestral Semestre

Horas totais de trabalho 148,5 Horas de Contacto

Area Cientifica Biologia e Bioquimica
Escola Escola Superior Agréaria de Braganga
1 Nivel 11 Créditos ECTS 55
2 Cadigo 9998-705-1204-00-23
T 30 Ry - PL 30 TC - S - E - orT 4 (6] -

T - Ensino Tedrico; TP - Tedrico Pratico; PL - Pratico e Laboratorial; TC - Trabalho de Campo; S - Seminério; E - Estagio; OT - Orientagdo Tutérica; O - Outra

Nome(s) do(s) docente(s) Maria Leticia Miranda Fernandes Estevinho, Paula Cristina Azevedo Rodrigues

Resultados da aprendizagem e competéncias

No fim da unidade curricular o aluno deve ser capaz de:

NoghwhE

€ Nnovos.

Pré-requisitos

Antes da unidade curricular o aluno deve ser capaz de:
Né&o aplicavel.

Conteldo da unidade curricular

Identificar os principais marcos histéricos para o desenvolvimento da microbiologia e nomear os cientistas a ele associados;

Compreender de uma forma concisa os fundamentos da biologia dos microrganismos e sua diversidade;

Compreender a cinética e a energética do crescimento e da morte celular;

Explicar o efeito de factores ambientais e agentes anti-microbianos no crescimento microbiano;

Aplicar os conhecimentos sobre metabolismo dos microrganismos as transformacdes por eles mediadas;

Compreender os mecanismos basicos subjacentes a adaptabilidade proliferacdo dos microrganismos no hospedeiro humano;

Treinar os alunos na utilizagdo de técnicas microbiolégicas basicas e prepara-los para responder adequadamente quando confrontados com problemas concretos

Tedrica Introdugéo a Microbiologia. A posi¢do dos microrganismos no mundo vivo Morfologia e estrutura das Bactérias. Morfologia e estrutura dos fungos. Os virus:
distribuicdo e estrutura. Protozoarios. Nutrigcdo e crescimento Microbiano. Simbioses. Ensilagem. Pratica: Ubiquidade e caracterizagdo microbiana. Métodos de
isolamento e obtengédo de cultura pura. Morfologia microbiana. Avaliagédo do crescimento. Testes bioquimicos.

Contetdo da unidade curricular (verséo detalhada)

1. Tedrica Introdugdo a Microbiologia como ciéncia:
- A Microbiologia como ciéncia experimental.
- A diversidade e ubiquidade dos microrganismos.
- Evolugédo da Microbiologia.
2. A posi¢ao dos microrganismos no mundo Vivo:
- Classificagao dos seres vivos.

- Classificagdo dos microrganismos com base nas fontes de energia, carbono e dadores de electrdes.

- Descri¢éo global dos microrganismos.
3. Morfologia e estrutura das Bactérias:
- Tamanho, forma e arranjo das células bacterianas.
- Organizacao celular em Procariotas.
4. Morfologia e estrutura dos fungos:
- Estudo sistematico de fungos filamentosos.
- Estudo sistematico de leveduras.
5. Os virus — distribuicéo e estrutura:
- Viroses e Parasitismo.
- Estrutura e composicéo dos Virus.
- Viroses bacterianas.
6. Protozoarios:
- Generalidades em parasitologia.
- Protozoarios intestinais e urogenitais.
- Protozoarios do sangue e tecidos.
- Protozoarios patogénicos secundarios.
- Cestéides.
- Tremat6deos.
- Nematodeos.
7. Crescimento, nutricdo e metabolismo microbiano:
- Categorias nutricionais. Vias anapleréticas.
- Regulacéo do metabolismo. Importancia dos operdes.

- Métodos de avaliagdo quantitativa do crescimento microbiano.

- Crescimento em sistema fechado.

- Factores ambientais que afectam o crescimento microbiano.

- Controlo dos microrganimos.

8. Genética bacteriana: Transferéncia e recombinagdo genética.

9. Simbioses Ensilagem.
10. Prética Introdugao:
- Normas gerais no laboratério de microbiologia.
- Assepsia / métodos de esterilizagao.
11. Ubiquidade dos microrganismos:
- Observacédo de bactérias.
- Observacao de bolores.
12. Caracterizagdo microbiana:
- Obsevacao de colénias.
13. Métodos de isolamento e obtenc&o de cultura pura.
14. Morfologia microbiana.
15. Avaliacao do crescimento e cinética bacteriana.
16. Testes Bioquimicos.

Bibliografia recomendada

1. Madigan, M. T., Martinko, J. M., Stahl, D. and Clark, D. P. (2010). Brock Biology of Microorganisms (13th edition). Benjamin Cummings.
2. Tortola, G. J., Funke, R. J. and Case, C. L. (2012). Microbiologia (112 edi¢&o). Artemed, London.
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Bibliografia recomendada

3. Black, J. B. (2012). Microbiology: Principles and Explorations (8th edition). Wiley.
4. Cappuccino, J. and Sherman, N. (2013). Microbiology: A Laboratory Manual (10th Edition). Benjamin Cummings.
5. Ferreira, W. F. C. e Sousa, J. C. F. (2010). Microbiologia Vol I, Il e Ill (12 edi¢&o). Lidel, Edi¢gdes Técnicas.

Métodos de ensino e de aprendizagem

Aulas teéricas — metodologia expositiva, com recurso a meios audiovisuais. Incentiva-se a participacdo dos alunos, com colocac¢do de questdes e
apresentacdo/discussdo de casos. Aulas praticas — Realizagdo de trabalhos préaticos laboratoriais com elaboragdo de um ou mais relatérios com recurso a
bibliografia da especialidade (livros, artigos cientificos, etc. ).

Alternativas de avaliagcéo

1. Estudantes Ordinarios - (Ordinario) (Final, Recurso, Especial)

- Exame Final Escrito - 70% (Conteudos tedricos; Nota minima 9, 5 valores.)

- Prova Intercalar Escrita - 30% (Componente pratica; Média das duas provas intercalares. Nota minima 8, 5.)
2. Trabalhadores Estudantes - (Trabalhador) (Final, Recurso, Especial)

- Exame Final Escrito - 70% (Conteudos tedricos; Nota minima 9, 5 valores.)

- Exame Final Escrito - 30% (Contetdos préaticos; Nota minima 8, 5 valores.)

Lingua em que é ministrada

Portugués
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