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STITUTO POLITECNICO

DE BRAGANCA
Unidade Curricular = Estagio Adega Area Cientifica IndUstrias Alimentares
CTeSP em Viticultura e Enologia Escola Escola Superior Agréria de Braganca
Ano Letivo 2018/2019 Ano Curricular 2 Nivel 0-2 Créditos ECTS 15.0
Tipo Semestral Semestre 1 Cadigo 4072-580-2002-00-18
Horas totais de trabalho 405 Horas de Contacto T - P - PL - TC - S - E - OT 405 o) -

T - Ensino Tedrico; TP - Tedrico Pratico; PL - Pratico e Laboratorial; TC - Trabalho de Campo; S - Seminério; E - Estagio; OT - Orientagdo Tutérica; O - Outra

Nome(s) do(s) docente(s) José Carlos Batista Couto Barbosa, Jodo Luis Verdial Andrade

Resultados da aprendizagem e competéncias

No fim da unidade curricular o aluno deve ser capaz de:

1. Identificar os trabalhos e tarefas necessarias numa adega, em particular durante a preparagéo e realizagdo da vindima e a vinificagéo.

2. Identificar, acompanhar e executar atividades e tarefas relacionadas com a preparagdo da vindima e vinificacdo, nomeadamente o trabalho de controlo de
maturagdo da vinha e marcagao da data de vindima

3. Acompanhar e executar os trabalhos de preparagéo da adega para a vindima, nomeadamente a higienizagdo da adega e dos equipamentos.

4. Acompanhar a vindima e executar os trabalhos de recepg¢éo das uvas na adega.

5. Acompanhar e executar tarefas e trabalhos de vinificagdo na adega da empresa onde se realiza o estagio

Pré-requisitos

Antes da unidade curricular o aluno deve ser capaz de:
Néo séo considerados pré-requisitos

Contetdo da unidade curricular

Preparacéo do estagio e defini¢cdo do plano de atividades. Avaliagdo da maturacéo das uvas e marcacéo da data da vindima. Preparagédo da adega para a vindima.
Vindima. Controlo analitico de mostos e vinhos. Vinificagcdo. Estabilizacdo de vinhos. Engarrafamento.

Conteudo da unidade curricular (versao detalhada)

1. Preparacgéo do estagio e definicdo do plano de atividades
2. Avaliacdo da maturacéo das uvas e marcagéo da data da vindima
- Trabalhos de controlo do estado de maturagédo das uvas, na vinha e no laboratério
- Trabalhos necessarios para a marcacéo da data da vindima e planeamento do trabalho da vindima
. Preparacéo da adega para a vindima
- Trabalhos de limpeza e higienizagdo da adega
- Trabalhos de limpeza e higienizagdo dos equipamentos e materiais necessarias a vindima
4. Vindima
- Gestéo da recepgao das uvas na adega
- Trabalhos de recepc¢éo das uvas
- Trabalhos de controlo de quantidade e qualidade
5. Vinificagao
- Trabalhos de acompanhamento e realizacédo de desengace e esmagamento
- Acompanhamento da fermentagéo alcodlica
- Acompanhamento dos trabalhos de prensagem
- Trabalhos de acompanhamento da fermentagéo malolatica
- Trabalhos de trasfega
- Trabalhos de atestos e solugGes alternativas
Estabilizagao de vinhos
- Trabalhos de acompanhamento e realizagao de atividades para estabilizacdo e clarificacéo dos vinhos
Engarrafamento
- Acompanhamento de trabalhos de engarrafamento, de acordo com os principios do HCCP
- Garantia das condi¢6es de seguranga e higiene dos produtos, dos operadores e dos equipamentos
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Bibliografia recomendada

Cardoso, Antonio Dias (2007) O vinho - da uva a garrafa. Ancora Editora.

Togores, J. H. (2003) Tratado de Enologia. Tomo | e Il. Ediciones Mundi-Prensa, Madrid

Fernandez-Cano, L. H. ; Togores, J. H., (2001) — Ingenieria y Mecanizacion Viticola. Ediciones Mundi-Prensa, Madrid
Togores, J. H. (2006) La calidad del vino desde el vifiedo. Ediciones Mundi-Prensa, Madrid
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Métodos de ensino e de aprendizagem

Realizagdo de estagio numa empresa vitivinicola, com o acompanhamento de um orientador da empresa. O aluno ira cumprir um Plano de Atividades definido
conjuntamente com a empresa e acompanhar e executar os trabalhos e tarefas desenvolvidos na empresa durante o periodo de duracéo do estagio.

Alternativas de avaliagédo
- Avaliacéo do Estéagio - (Ordinario, Trabalhador) (Final, Recurso, Especial)

- Relatério e Guides - 100% (Apreciacdo e discussdo oral do Relatdrio Final de Estagio)
- Relatério e Guides - 100% (Apreciacéo e discussdo oral do Relatério Final de Estagio)

Lingua em que é ministrada

Portugués
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