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T - Ensino Tedrico; TP - Tedrico Pratico; PL - Pratico e Laboratorial; TC - Trabalho de Campo; S - Seminério; E - Estagio; OT - Orientagdo Tutérica; O - Outra

Nome(s) do(s) docente(s) José Carlos Batista Couto Barbosa, Luis Manuel Cunha Santos

Resultados da aprendizagem e competéncias

No fim da unidade curricular o aluno deve ser capaz de:

1. Interpretar as pecgas desenhadas e as pecas escritas de um projecto de uma adega e outras instalagdes vinicolas

2. Identificar e reconhecer as exigéncias funcionais e de organizagéo (do "layout) da adega e instalagdes vinicolas

3. Identificar e conhecer as caracteristicas e fungdes das maquinas e equipamentos que podem ser usados na adega e demais instalagdes

4. Identificar e conhecer as exigéncias e factores a considerar no dimensionamento, constru¢éo e manutencdo da adega e instalacdes vinicolas
5. Conhecer os procedimentos legais necessarios para o licenciamento da actividade e para a construcéo da adega e demais instalacées

Pré-requisitos

Antes da unidade curricular o aluno deve ser capaz de:
Nao sédo considerados pré-requisitos

Contetdo da unidade curricular

Aspectos gerais do projeto de instalag6es para viticultura e enologia. Construgdo e implantagédo das instalag6es / adega. Maquinas e equipamentos. Planeamento e
“layout” das adegas e instala¢es. Construgdo e manutencéo das instalagées. Condicionamento ambiental e controlo dos factores ambientais. Procedimentos para o
licenciamento de adegas e outras instala¢des. Trabalhos praticos de planeamento e dimensionamento de instalages. Apresentacédo das pecas de um projeto.

Conteudo da unidade curricular (versao detalhada)

1. Introducéo
- Funcionamento da unidade curricular de Adegas, Instala¢des e Equipamentos. Bibliografia. Avaliacéo
- Ambito e objectivos da unidade curricular de Adegas, Instalacdes e Equipamentos
- Conceito de projecto, instala¢des e equipamentos
2. O projeto de instalag6es para viticultura e enologia. Aspectos gerais
- Nogdes basicas de desenho técnico
- Representacdo no desenho de construgéo: plantas; alcados; cortes
- Representacao no desenho de projectos de plantaces e remodelacdo de terrenos
- Importancia, objectivos e finalidade dos projectos de construgdo e plantacéo
- As principais pegas do projeto
. Construgdo e implantagdo das instalagdes / adega
- Legislacéo relativa a construgao e licenciamento da atividade. Aspetos gerais
- Alocalizacéo e a implantacédo. CondicGes do local e implantacéo no terreno
- A orientagdo dos edificios / adega
. Maquinas e equipamentos
- Maquinas e equipamentos de vindima, recolha e transporte
- Maquinas e equipamentos de rece¢do e controlo de quantidade e qualidade
- Maquinas e equipamentos de processamento
- Material e equipamento de vinificagéo
- Material e equipamento para armazenamento
- Material e equipamento de preparagao para expedigdo
- Outros equipamentos e sistemas (redes de frio, transporte/movimentagéo)
. Planeamento e “layout” das adegas e instalages
- Diagramas de fluxo: diagramas de processo e diagramas de equipamentos
- Processos de laboragéo. Linhas de laboragéo
- Distribui¢cdo em planta (layout) da adega. Seccdes da adega
. Construgdo e manutengdo das instalagcdes
- Colocagéo e implantagédo de maquinas
- Redes de agua e energia
- Acessos e arranjo de exteriores
- Manutencéo dos edificios e dos equipamentos
- Efluentes
. Condicionamento ambiental e controlo dos factores ambientais
- Factores ambientais
- Importancia do controlo dos factores ambientais
- Comportamento térmico dos materiais e dos edificios
- Ventilagdo
- Aguecimento
- Arrefecimento e refrigeracéo
- lluminacéo
Procedimentos para o licenciamento de adegas e outras instala¢des
- Legislacéo e procedimentos para o licenciamento
- As pecas do projecto necessarias ao pedido de licenciamento (elementos instrutérios)
. Trabalhos praticos de planeamento e dimensionamento de instalagées
- Métodos e equipamentos de medicéo de terrenos e construcdes
- Dimensionamento de instala¢des e equipamentos e célculos de areas e volumes
- Célculos necessarios para o dimensionamento de elementos das adegas e instalagdes
- Célculos para o planeamento e elaboracéo de projectos e instalagdo de plantagbes
10. Apresentacédo das pecas de um projeto
- Pecas escritas: memoria descritiva e justificativa; orcamento
- Pecas desenhadas: plantas, al¢cados, cortes e perfis, pormenores
- Apresentagao das pecas desenhadas
- Projetos das especialidades e outras pecas
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Bibliografia recomendada
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Bologna.

5. Vanaclocha, A. Casp (2005). Disefio de industrias agroalimentarias. Ed. Mundi-Prensa, Madrid.

Métodos de ensino e de aprendizagem
Aulas tedrico-praticas, com exposi¢éo dos aspectos tedricos dos contetidos programaticos da unidade curricular e execucdo de trabalhos praticos. Trabalhos

praticos de calculo dos espagos e equipamentos necessarios no funcionamento da adega. Pesquisa de informag&o técnica necessaria para a escolha dos
equipamentos; para a concepgdo e organizagdo das instalagdes

Alternativas de avaliagéo
1. Alternativa 1: Avaliag@o Continua - (Ordinario, Trabalhador) (Final)
- Prova Intercalar Escrita - 50% (2 provas intercalares escritas)
- Exame Final Escrito - 50%

2. Alternativa 2: Avaliagéo Final - (Ordinario, Trabalhador) (Final, Recurso, Especial)
- Exame Final Escrito - 100% (Inclui avaliacdo da Componente Pratica)

Lingua em que é ministrada
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