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Resultados da aprendizagem e competéncias

No fim da unidade curricular o aluno deve ser capaz de:

1. Conhecer a videira em termos de morfologia, fisiologia e a sua relagdo com o meio; as técnicas necessarias para a condugéo da vinha
2. Efectuar as técnicas culturais da vinha e identificar os problemas mais comuns que ocorrem na cultura e perspectivar a sua solugao

3. Interpretar a informag&o técnica sobre a cultura

4. Escolher o equipamento/técnicas mais adequadas para diferentes situagoes

Pré-requisitos

Antes da unidade curricular o aluno deve ser capaz de:
Sem pré-requisitos

Conteudo da unidade curricular

Introdugdo. Importancia da viticultura em Portugal. RegiGes viticolas portuguesas. Morfologia da planta. Aspetos gerais de ecofisiologia da videira. Factores que o
condicionam o ciclo biol6gico da videira. Aptiddes culturais dos principais porta-enxertos e castas. Técnicas de multiplicagdo da videira. Instalacdo da vinha.
Técnicas mais adequadas para a conducéo da vinha.

Conteldo da unidade curricular (versédo detalhada)

1. Introduc&o. Importancia da viticultura em Portugal. Regides viticolas portuguesas.
2. Morfologia da videira e principais funges dos orgaos.

3. Fisiologia da videira. Fenologia. Ciclo vegetativo. Ciclo reprodutor

4. O meio viticola

5. Multiplicagdo da videira.

6. Principais porta enxertos e castas

7. Instalacéo da vinha

8. Poda

9. Intervencdes em verde.

10. Manuteng&o do solo e outras operagdes.

Bibliografia recomendada

1. Blouin, J. ; Guimberteau, G. , 2004. Maduracion y Madurez de la uva; Ediciones Mundi-Prensa. Madrid.

2. Fregoni, M. 2013. Viticoltura di qualita. Trattato dell'eccellenza da terroir. Piacenza: Edizione I'Informatore Agrario S. R. L.
3. Hidalgo, L. 1999. Tratado de viticultura generale. Ed. Mundi — Prensa. 22 ed. Magalhaes, N. 2008.

4. Magalhaes, N. 2015. Tratado de Viticultura — a videira, a vinha e o terroir. Esfera Poética.

5. Reynier, A. (1989) — Manual de Viticultura. Publica(;c")es Europa-América. Lisboa.

Métodos de ensino e de aprendizagem

Aulas presenciais e trabalhos de campo com a elaborag&o dos respetivos relatorios técnicos. Leitura e discuss&o critica de bibliografia e artigos técnicos e cientificos
publicados.

Alternativas de avaliagédo

1. ao longo do semestre - (Ordinario, Trabalhador) (Final, Recurso, Especial)
- Relatorio e Guides - 20%
- Exame Final Escrito - 80%

2. Exame - (Ordinario, Trabalhador) (Final, Recurso, Especial)
- Exame Final Escrito - 100%
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