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18 — Os candidatos admitidos serdo convocados, através de notifi-
cagdo, do dia, hora e local para realizagdo dos métodos de sele¢éo, nos
termos previstos no artigo 32.° da Portaria, por uma das formas previstas
nas alineas a), b,) ¢) ou d) do n.° 3 do artigo 30.° do mesmo diploma legal.

19 — Apods a aplicagdo dos métodos de selecdo, o projeto de lista
unitaria de ordenacdo final dos candidatos é-lhes notificado por uma
das formas previstas nas alineas a), b,) ¢) ou d) do n.° 3 do artigo 30.°
da Portaria para efeitos de realizagdo de audiéncia dos interessados,
nos termos do Codigo do Procedimento Administrativo e do n.° 1 do
artigo 36.° da referida Portaria.

20 — Publicitagao da lista unitaria de ordenagao final dos candidatos:
A lista unitaria de ordenagdo final dos candidatos, ap6s homologagio,
¢ publicada na 2.* série do Didrio da Republica, afixada nos Servigos
Centrais do IPLeiria e disponibilizada na sua pagina eletrénica, em
www.ipleiria.pt.

4 de julho de 2017. — O Vice-Presidente, Jodo Paulo dos Santos
Marques.
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ANEXO

Estrutura Curricular e Plano de Estudos da Licenciatura
em Engenharia Alimentar

1 — Institui¢do de ensino — Instituto Politécnico de Leiria/ Instituto
Politécnico de Braganga/ Instituto Politécnico de Viana do Castelo.

1.1 — Unidade organica — Escola Superior de Turismo e Tecnolo-
gia do Mar/ Escola Superior Agraria de Braganca/Escola Superior de
Tecnologia e Gestao.

2 — Grau — Licenciado.

3 — Curso — Engenharia Alimentar.

4 — A ministrar em associa¢do nos termos da alinea @) do n.° 1 do
artigo 42.° do Decreto-Lei n.° 74/2006, de 24 de margo, na redagdo que
lhe foi dada pelo Decreto-Lei n.° 63/2016, de 13 de setembro.

5 — Numero de créditos, segundo o sistema europeu de transferéncia
e acumulagdo de créditos, necessario a obtengdo do grau — 180.

6 — Duragao normal do ciclo de estudos — 6 semestres.

7 — Areas cientificas e créditos que devem ser reunidos para a ob-
tengdo do grau:

QUADRO 1
Na sequéncia de decisdo favoravel a sua acreditagdo prévia pela Agén-
cia de Avaliagdo e Acreditagdo do Ensino Superior em 07-03-2017, foi re- ECTS
gistado na Dire¢do-Geral do Ensino Superior com o n.° R/A-Cr 19/2017, Area cientifica Sigla Obfifésrios minimos
em 24-05-2017, o ciclo de estudos conducente ao grau de licenciado em € optativos
Engenharia Alimentar, a ministrar em associagao pela Escola Superior de
Turismo e Tecnologia do Mar do Instituto Politécnico de Leiria, Escola 541 — Indtstrias alimentares . . . .. IA 72
Superior Agraria do Instituto Politécnico de Braganga e Escola Superior 520 — Engenharia e técnicas afins. . . ETA 48 6
de Tecnologia e Gestdo do Instituto Politécnico de Viana do Castelo. 460 — Matematica e estatistica. ... | MATE 12
Assim ao abrigo da alinea b) don.° 1 do Artigo 92.° da Lein.® 62/2007, 442 — Quimica .. .............. QUI 12
de 10 de setembro, conjugada com o disposto nos artigos 52.° e seguintes 441 —Fisica . ... FIS 6
do Decreto-Lei n.° 74/2006, de 24 de margo, na redacdo que lhe foi dada 421 — Biologia e Bioquimica. . . .. BB 12
pelo Decreto-Lein.® 63/2016, de 13 de setembro, determino a publicag@o 851 — Tecnologia de protecdo do
da estrutura curricular e do plano de estudos do ciclo de estudos criado. ambiente. ................... TPA 6
16 de junho de 2017. — O Presidente do Instituto Politécnico de 340 — Ciéncias empresariais. . . . .. CE 6
Leiria, Nuno André Oliveira Mangas Pereira. — O Presidente do Ins- Total .. .......... 174 6
tituto Politécnico de Braganga, Jodo Alberto Sobrinho Teixeira. — O
Presidente do Instituto Politécnico de Viana do Castelo, Rui Alberto
Martins Teixeira. 8 — Plano de estudos:
Instituto Politécnico de Leiria/ Instituto Politécnico de Braganga/ Instituto Politécnico de Viana do Castelo
Escola Superior de Turismo e Tecnologia do Mar/ Escola Superior Agraria/ Escola Superior de Tecnologia e Gestio
Curso: Engenharia Alimentar
Grau: Licenciado
Area cientifica predominante do curso: Ciéncia e Tecnologia Alimentar
QUADRON.°2
1.° semestre
Unidade curricular ciéqlt’iegca Duragio trPaIl?;?]fo Horas contacto ECTS Observagdes
Analise Matematica . ................... MATE |Semestral . . . 162 T:30;TP:30;0T 4 6
Fisica ......... ... .. ... .. . . . ... .. FIS Semestral . . . 162 T:22,5;TP:30;PL:7,5;0T 4 6
Quimica ..........ooviiiiiiiii... QUI Semestral . . . 162 T:30;PL:30;0T 4 6
Biologia e Bioquimica.................. BB Semestral . . . 162 T:30;PL:30;0T 4 6
Introdug@o aos Processos Industriais. . . . . .. ETA Semestral . . . 162 T:30;,TP:30;,0T 4 6
QUADRON.°3
2.° semestre
Unidade curricular ciéqlt'iegca Duragio trI:l?;ii}?o Horas (ﬁ[;macm ECTS Observagdes
Laboratorios de quimica alimentar . ....... QUI Semestral . . . 162 TP:15;PL:45;0T 4 6
Laboratorios de microbiologia alimentar. . . . BB Semestral . . . 162 TP:15; PL:45;0T 4 6
Laboratérios de analise sensorial e reologia . . . 1A Semestral . . . 162 TP:15; PL:45,0T 4 6
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Unidade curricular cicéliiegca Duragio trlz;ll(s);?}?o Horas contacto ECTS Observagdes
Operagdes Unitdrias. . .................. ETA Semestral . . . 162 T:30; PL:30;0T 4 6
Algebra Linear e Estatistica. .. ........... MATE |Semestral . .. 162 T:30; TP:30;,0T 4 6
QUADRO N 4
3.° semestre
Unidade curricular ciéliiegca Duragio trl;lg;?}?o Horas contacto ECTS Observagdes
Tecnologias de Laticinios. . .............. ETA Semestral . . . 162 TP:15;PL:45;0T 4 6
Analise e Controlo de Qualidade de Laticinios 1A Semestral . . . 162 TP:15; PL:45,0T 4 6
Tecnologias de Vinhos e Outra Bebidas Alcoo- ETA Semestral . . . 162 TP:15; PL:45;0T 4 6
licas.
Analise e Controlo de Qualidade de Vinhos e 1A Semestral . . . 162 TP:15; PL:45,0T 4 6
Outras Bebidas Alcodlicas.
Projeto da Linha de Processamento Alimentar 1A Semestral . . . 162 TP:15; PL:45,0T 4 6
QUADRON.°5
4.° semestre
Unidade curricular ciepvr‘liiegca Duragio trl:l());?ﬁo Horas contacto ECTS Observagdes
Tecnologia dos Recursos Alimentares Mari- ETA Semestral . . . 162 TP:15; PL:45,0T 4 6
nhos.
Analise e Controlo de Qualidade dos Recursos 1A Semestral . . . 162 TP:15; PL:45,0T 4 6
Alimentares Marinhos.
Tecnologia de Hortofruticolas e Cereais . . . . ETA Semestral . . . 162 TP:15; PL:45;0T 4 6
Analise e Controlo de Qualidade Hortofruti- 1A Semestral . . . 162 TP:15; PL:45,0T 4 6
colas e Cereatis.
Higiene e Seguranca Alimentar........... 1A Semestral . . . 162 T:30; PL:30;0T 4 6
QUADRON.° 6
5.° semestre
Unidade curricular cié?li?gca Duragio trlglg);?}?o Horas (cl(;ntacto ECTS Observagdes
Tecnologia das Carnes e Produtos Carneos ETA Semestral . . . 162 TP:15; PL:45,0T 4 6
Analise e Controlo de Qualidade das Carnes e 1A Semestral . . . 162 TP:15;PL:45;0T4 6
Produtos Carneos. )
Tecnologia do Azeite, Azeitona e Oleos Vegetais| ETA | Semestral . . . 162 TP:15; PL:45;0T 4 6
Andlise e Controlo de Qualidade do Azeite, 1A Semestral . . . 162 TP:15; PL:45;0T 4 6
Azeitona e Oleos Vegetais.
Empreendedorismo . ................... CE Semestral . . . 162 T:30; TP:30;,0T 4 6
QUADRON.*7
6.° semestre
Unidade curricular ciéliiegca Duragio trl;lg;?}fo Horas contacto ECTS Observagdes
Tratamento de Efluentes ¢ Residuos . ... ... TPA Semestral . . . 162 T:30; PL:30;0T 4 6
Sistemas de Gestao de Seguranga Alimentar 1A Semestral . . . 162 TP:15; PL:45;0T 4 6
Revestimentos e Tecnologias Emergentes. . . 1A Semestral . . . 162 TP:15; PL:45;0T 4 6
Industria e Inovagdo Alimentar . .......... 1A Semestral . . . 162 TP:15; PL:45;0T 4 6
Projeto em Engenharia Alimentar . ........ ETA |Semestral . .. 162 TP:15; PL:45;0T 4 6 Optativa a).
Estagio........ ... ... .. ETA |Semestral . .. 162 E:146;TP15; OT:1 6 Optativa a).

(1) T-Ensino teorico, TP-Ensino teérico-pratico, PL-Ensino pratico e laboratorial, TC-Trabalho de campo, S-Seminario, E-Estagio, OT-Orientagao

tutorial, O-Outra

a) No sexto semestre os alunos devem escolher uma unidade curricular de um elenco das duas unidade curriculares optativas na area de Engenharia e técnicas afins.
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